AMARETTINI ZUPFKUCHEN / SUPER EINFACH

verrihrt sind.

O & 4

Zubereitungszeit Back-/Kochzeit Kuhlzeit
20 Minuten 80 Minuten 2 Stunden

Leckerer Zupfkuchen gefallig? Dann probiere doch mal meine Variante mit
Amarettini Keksen und Aprikosen aus. Super einfacher Kuchen, da der Teig sowohl
far den Boden, als auch fir die Streusel dient und alle Zutaten im Handumdrehen

FORMGROSSE:

Backform: rund
Durchmesser: 26 cm
Hohe: 10 cm

ZUBEREITUNG TEIG

Lege 1/5 der Amarettini zur Seite und zerbrdsele den Rest fein. Vermenge die

zerbroselten Kekse mit der Butter, dem Mehl, Zucker, Salz und Backpulver zu Streuseln.

Fllle 2/3 davon in einen Backring ein und druicke die Masse am Boden fest und ziehe
einen etwa 5 cm Rand hoch.

ZUBEREITUNG FULLUNG

Verruhre die Eier mit dem Zucker, Magerquark, Schmand, der flissigen Butter, dem
Vanilleextrakt, der Starke, dem Zitronensaft und dem Abrieb der Orange und fulle die
Masse auf den Teig. Verteile die Aprikosen im Ganzen oder grob geschnitten dartber.
Verteile nun auch die Streusel und Mandeln und die restlichen Amarettini dartber und
backe den Kuchen im vorgeheizten Ofen bei 170 °C O/U fir etwa 70-80 Minuten. Lasse
ihn danach komplett abkihlen und serviere ihn nach Belieben mit siRem Schnee.

Viel Spal3 beim Nachbacken Eure Sally <3

BODEN & STREUSEL:

250 g Amarettini
200 g Butter
250 g Mehl

75 g Zucker
1Pr. Salz

ooooon

1 TL Backpulver
FULLUNG:

5 Eier
150 g Zucker

750 g Quark
(Magerstufe)

200 g Schmand

70 g Butter
(flussig)

1 TL Vanilleextrakt
30 g Speisestarke
1, Zitrone (Saft)
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1 Pr. Orange
(Abrieb,
unbehandelt)

O

1 Aprikose
(Dose)

30 g Mandeln
(gehobelt)
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