OSTEREI KEKSE / HASEN KEKSE / KOKOSKEKSE MIT LEMONCURD

Ei perfekt zur Ostertafel.

O & 4

Zubereitungszeit Back-/Kochzeit Kuhlzeit
2 Stunden 8 Minuten 2 Stunden

Die zarten Kokoskekse sind mit Lemoncurd gefullt. Das Geback passt als Hase und

PORTIONSRECHNER:
Stlick: 70

ZUBEREITUNG KOKOS-MURBETEIG

Vermische das Mehl mit den Kokosraspeln und mixe sie fein, so dass die Kokosraspeln
zu Pulver verarbeitet werden.

Verknete die kalte Butter mit Salz, Vanilleextrakt und Puderzucker mit den Knethaken
eines Handruhrgerats, der Kiichenmaschine mit Flachrihrer oder mit einem Murbeteig-
Zerhacker. Flge das Eigelb hinzu und knete es ein. Fiige nun das Kokosmehl hinzu und
verbinde die Zutaten zu einem Mirbeteig.

Verteile etwas Mehl auf der Arbeitsflache und forme den Teig zusammen. Lege ihn in
eine flache Schissel, decke ihn ab und lass ihn im Kihlschrank etwa 2 Stunden kihlen.

ZUBEREITUNG LEMONCURD

Bereite inzwischen das Lemoncurd vor. Reibe die Zitronenschale ab. Press den
Zitronensaft aus. Verrihre den Zitronenschalenabrieb mit Zitronensaft, Zucker, Starke
und den Eiern mit einem Schneebesen in einem Topf. Stell den Herd auf mittelhohe
Hitze und rthre das Lemoncurd etwa 6-7 Minuten durch. Lass es einmal kurz aufkochen
und nimm es vom Herd herunter. Streich es durch ein Haarsieb, um Klimpchen zu
entfernen. Rihre die Butter in kleinen Sticken mit ein. Fille das Lemoncurd in zwei
Schraubgldser ein und lass es abkuhlen.

KEKSE

Knete den Teig ganz kurz durch, damit er geschmeidig wird. Rolle ihn auf einer leicht
bemehlten Arbeitsflache und Teighdlzern auf 5 mm Starke aus und stich Eier und
Haschen aus. Lege sie mithilfe einer Winkelpalette auf ein mit Dauerbackfolie belegtes
Blech. Stell die Kekse fur 30 Minuten kiuhl. Backe sie danach im vorgeheizten Backofen
bei 190 °C O/U fir etwa 5-9 Minuten. Sie sollen am Rand hell bleiben. Lass sie danach
komplett abkuhlen.

GUSS

Verrihre den Puderzucker mit so viel Zitronensaft, dass ein dickflissiger Guss entsteht.
Farbe ihn beliebig mit Lebensmittelfarben ein und dekoriere die Kekse mithilfe von
Spritzbeuteln und mit der Zuckerschrift. Lass sie komplett ausharten.

KOKOS-MURBETEIG:

300 g Mehl

180 g Kokosraspeln

160 g Puderzucker

320 g Butter (kalt)

1Pr. Salz

1 TL Vanilleextrakt
2 Eigelbe
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LEMONCURD 2 GLASER A 220
L:

<

[T] 150 mI Zitronen (Saft)
J 3 Eier

[ 150g Zucker

| 1 TL Speisestarke
[]  100g Butter

ZUCKERGUSS &
DEKORATION:

| 200 g Puderzucker

] 2 EL Zitronen (Saft)

| Zuckerschrift
(in
verschiedenen
Farben)

| Zuckerdekor
(Augen)

[l Zuckerdekor
(Streusel)
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GEFULLTE KEKSE

Bestreiche eine Halfte der Kekse mit dem Lemoncurd (mit einem Spritzbeutel) und setze
die zweite Hélfte darauf. Fille eventuell etwas Lemoncurd in die Offnung hinein.
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Lagere die mit Lemoncurd gefullten Kekse im Kihlschrank.

Viel Spal8 beim Nachmachen! Eure Sally <3



