WURZIGE HACKFLEISCHFULLUNG FUR TURKISCHE BROTCHEN (ACMA)

Hallo meine Lieben,

mein Mann liebt diese Brétchen mit Hackfleischfiillung. Uberhaupt eignet sich
diese Fullung auch fur diverse andere Gerichte (z.B. gefiillte Zucchini aus dem
Ofen).

Die Menge der Flllung reicht fir das doppelte Acma-Rezept, also fir 1 kg Teig.
Wenn ihr also nur die Halfte des Teiges macht, reicht auch logischerweise die Halfte

der Fullung
PORTIONSRECHNER:
Stuck: 18
Die Zubereitung kennt ihr ja bereits aus dem Video ZUTATEN:
Eure Sally ¥ 300 g Hackfleisch (Rind)
Olivendl zum
Braten

2 Knoblauchzehen

5 EL Tomatenmark + ca.
30 ml Wasser

1TL Paprikamark
2 Gemusebrihwiurfel

Salz, Pfeffer,
Cayennepfeffer,
Paprikapulver,
Krauter
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http://sallysblog.mms.project-launch.de/component/k2/item/195-turkisch-acma-brotchen-mitohne-fullung
http://www.youtube.com/watch?v=fOyGS9C8rhI&feature=youtu.be
http://www.youtube.com/watch?v=fOyGS9C8rhI&feature=youtu.be
http://www.youtube.com/watch?v=Ug96p84EpDY&feature=youtu.be

