DIE BESTEN SCHOKOLADEN-COOKIES

Die leckersten Schokoladencookies: feucht, schokoladig und vor allem super
schnell und einfach!

@ @ g PORTIONSRECHNER:
Stlck: 24

Zubereitungszeit Back-/Kochzeit Kuhlzeit
10 Minuten 9 Minuten 30 Minuten
OFEN VORHEIZEN ZUTATEN:

Heize den Ofen auf 175 ° O/U vor. 150 g Puderzucker

30 g Kakao
50 g Mehl

ZUBEREITUNG

50 g gehackte
Zartbitterschokolade

50 g Mandeln (gehackt)

50 g backfeste
Schokostlicke

Siebe den Puderzucker, den Backkakao und das Mehl zu einer Mischung. Riihre
das Salz ein, flge dann die restlichen Zutaten hinzu und vermische sie griindlich
mit einem Backloffel.

Lege mit einem kleinen Eisportionierer (2,5 cm Durchmesser) oder einem
Teeloffel Klekse auf ein Backblech (mit Backfolie oder Backpapier). Lasse dabei
genlgend Abstand, denn die Kekse laufen auseinander.

Backe die Kekse im vorgeheizten Ofen bei 175 °C O/U fur etwa 9 Minuten und
lasse sie anschlieBend komplett abkihlen. Hebe sie erst dann vom Blech an und
bewahre sie in Keksdosen auf.
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Viel Spal3 beim Nachbacken, eure Sally!



