ELEPHANT EAR BREAD / ZIMT-ZUPFKUCHEN / PULL APART BREAD

Ein leckeres Zupfbrot mit Zimtzucker.

PORTIONSRECHNER:
Stlck: 1
Zubereitungszeit Back-/Kochzeit
30 Minuten 30 Minuten
ZUBEREITUNG

Hefe mit Wasser und etwas Zucker vermischen. Gemeinsam mit etwa 3 vom Mehl, dem restlichen Zucker, Ei, Salz und der Milch :

Den Teig zu einer Kugel formen und in eine mit Mehl ausgestaubte Form geben und ca. 30-60 Min. gehen lassen, bis er sich verdc

Mit der zimmerwarmen Butter bestreichen und mit dem Zimtzucker bestreuen. In Rechtecke oder Quadrate schneiden und diese
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Eine Kastenform, Auflaufform oder eine Springform einfetten und die Rechtecke versetzt rein setzen. Nochmals abdecken und ce

Im vorgeheizten Backofen bei 175 °C ca. 30-40 Min. backen bis die Oberflache goldbraun ist.
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- ? T Mit gehackten Mandeln, Rosinen, Apfelstlicken, Marzipan, etc. bestreuen fir noch mehr Geschmack. Wer mdchte kan



