SCHOKOLADENKASEKUCHEN MIT BAISER / CHOCOLATE CHEESECAKE /
TRUMP CAKE

Crunch-Keks-Boden mit einer hellen und dunklen Kasekuchenmasse, die mit
Orangen verfeinert ist. In der Fullung sind Mandarinen vorhanden. Eine leichte
Baisermasse toppt den Kasekuchen!

FORMGROSSE:
@ @ g Backform: rund
Zubereitungszeit Back-/Kochzeit Kuhlzeit Durchmesser: 24 cm
30 Minuten 80 Minuten 3 Stunden Hohe: 10 cm
ZUBEREITUNG BODEN BODEN:

Zerkleinere die Kekse fein mit einem Mixer. Schmilz die Butter und verrihre sie
mit den Keksbréseln und den Mandeln. Verteile die Keksmischung in einem
Backring mit 24 cm @ und driicke sie glatt. Stell den Boden fiir 30 Minuten kihl.

KASEKUCHENMASSE

Verrihre die Eigelbe mit Magerquark, Frischkase, Zucker, Starke, Vanilleextrakt,
dem Orangenschalenabrieb, Orangensaft und Sonnenblumendl, ohne dabei
Luft einzuschlagen, bei geringer Stufe mit dem HandrUhrgerat oder einer
Kichenmaschine oder auch einem Schneebesen. Stell 4-5 EL Milch zur Seite und
verrlhre die restliche Milch mit der Kdsekuchenmasse. Verteile die Halfte der
Masse auf dem abgekuhlten Tortenboden. Verrihre die 4-5 EL Milch mit dem
Kakaopulver und ruhre die restliche Kasekuchenmasse ein. Verteile die
abgetropften Mandarinen auf der hellen Masse und giel3e vorsichtig die
Schokoladenmasse daruber.

Backe den Kasekuchen bei 170 °C O/U fir 60 Minuten.

BAISER

Schlag das Eiweild mit der Prise Salz steif. Fiige den Zucker hinzu und rihre 3-4
Minuten weiter. Verteile den Baiser Uber dem Kasekuchen und lass dabei einen
etwa 1 cm breiten Rand zur Backform. Backe den Kuchen etwa 15-20 Minuten
weiter. Lass ihn danach komplett abkihlen und stelle ihn fir mindestens 2
Stunden in den Kuhlschrank. Entferne die Backform mit einem Backformmesser
und serviere den Kuchen kalt.

Viel Spal3 beim Nachbacken, eure Sally!
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150 g Butter
200 g Kekse
50 g Mandeln (gehackt)

KASEKUCHENMASSE:

OO0000 OOOOOOn

3 Eigelbe
500 g Quark (Magerstufe)
200 g Doppelrahmfrischkase
100 g Zucker
50 g Speisestarke
1 TL Vanilleextrakt

1 Orange (unbehandelt,
Abrieb)

3 EL Orangensaft
120 g Sonnenblumendl
500 ml Milch
2 EL Kakao

1 Dose Mandarinen

BAISER:
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3 Eiweil3e
1Pr. Salz
150 g Zucker



